Notre Servie
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EN APERITIF
Canapés prestiges assortis

LES 6 MISES EN BOUCHE (I'assortiment)
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Gravlax de rouget, graines d’anis, cube de foie gras sur cake
_Tatin d’endives a I'orange Carpaccio d’encornet aux agrumes
M&usseline de chataignes, marrons confits et Serrano
S

Cgﬁpuccino de champignons sylvestres et truffe

v "
Nos produits signature

Saumon sauvage fumé par nos soins au bois de hétre
Foie gras de canard a I'armagnac, chutney au raisin muscat

Menu a emporter
du 24 et du 25 Décembre
49¢€

Langoustine a la nage,
creme citron-caviar

Turbot sauvage, poireaux crayons
en vinaigrette truffée

Chapon fermier BIO,
sauce supréme au foie gras

Bache tradition aux marrons glacés
et coeur de créme brilée

14,50 € les 100 g
13,00 € les 100.g

Menu a emporter
31 Décembre et 1er Janvier

59¢€

Foie gras de canard
mi-cuit maison

Médaillon de homard,
velouté de chataignes de Collobrieres

Filet mignon de veau fagon
« Rossini » sauce truffe
Etuvée de petits [égumes

Entremets a la vanille Bourbon
et chocolat Guayaquil

Commandes 24H avant minimum
Tél. 04 94 86 60 71 - aubergedestuileries@wanadoo.fr



